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Las almazaras riojanas molturan
mas de 2.450.000 kilos de aceituna
con Denominacion de Origen

En una campafna marcada por el
cambio climatico, la cosecha de la
oliva con DO ha sido ligeramente
superior a la del afio pasado. La Rio-
ja ha molturado 2.450.000 kilos de
aceituna frente a los 2.300.000 kilos
del ejercicio 2021-2022. Una cifra
que deja un 'buen sabor de boca' en
los profesionales del sector oleicola
ante unas expectativas previas que
auguraban una reduccién de cose-
cha de entre el 40y el 50 por ciento
en el olivar de secano.
Con un rendimiento graso de casi el
18 por ciento, la cantidad de aceite
obtenido ha rondado los 490.000
litros de aceite. Los analisis de los
primeros aceites analizados reflejan
que la calidad de los caldos elabora-
dos sera muy buenay mantendra los
altos estandares que se obtienen
afo tras afio. El oro liquido riojano
de la campafia 2022-2023 sale al
mercado con el sello de la DOP Acei-
te de La Rioja después de un afio
complicado para el olivo (continla
en la pagina siguiente).
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La Rioja salva una cosecha de la
aceituna con DOP marcada por el
cambio climatico

i

La falta de agua y los fuertes contras-
tes de temperatura han determinado
el desarrollo del olivo en 2022. El
olivar riojano ha tenido que afrontar
condiciones adversas como conse-
cuencia del cambio climéatico que ya
deja ver los efectos que tendra sobre
la agricultura.

A priori, se preveia para el olivar de
secano una reduccién de cosecha de
entre el 40y el 50 por ciento en 2022,
unafo que, porlaveceria, tendria que
haber dejado una cosecha cuantiosa
dado que la campafa 2021-2022 fue
escasa. Por suerte, el olivar de re-
gadioy un periodo de recoleccién que
ha transcurrido con normalidad han
salvado las cifras finales pese a las
inclemencias del tiempo.

2022 ha sido un afio dificil para el
desarrollo del olivo. Los arboles, que
salian del invierno en situacion de
estrés hidrico, han sufrido la falta de
lluvias primaverales. Ademas, el culti-
vo ha tenido que afrontar los cambios
extremos de temperatura. Entre mayo
y junio, momento en el que se produ-
ce el cuajado, se pasé del frio al calor
intenso. Las altas temperaturas pro-
vocaron que la flor se quemara y que
el cuajado no llegara a buen puerto,
quedando poca oliva en los arboles.

Aceitunas de variedad arbequina cultivadas
en Rioja Baja.

-Recog|da.en olivares de Alfaro en la campafa 22-23.

Durante el verano, el calory la sequia
persistente tuvieron como conse-
cuencia la deshidratacion de parte
del fruto y la caida de algunas acei-
tunas del arbol. La dnica nota positi-
va fue la ausencia de enfermedades
y plagas. Tan solo a finales de sep-
tiembre hubo vuelo de mosca que no
afecté demasiado al fruto. Asi, la acei-
tuna llegd en un estado sanitario muy
bueno a la recoleccidn, que transcurrié
sin mayores incidencias.

La campafia 2022-2023 ha dejado
varias lecturas y ensefianzas. La pri-
mera, la climatologia anémala de
2022 va a ser cada vez mas habitual
debido al cambio climatico. Ante el
nuevo escenario, el riego se ha con-
vertido en una labor imprescindible
para garantizar cosechas estables en
el olivar. Sin embargo, el agua es un
bien preciado y cada vez mas escaso.
Algunas zonas del pais sufren perio-
dos de restricciones.

;Como afrontar el aumento de la tem-
peratura globaly la escasez de agua?
Eltécnico de la DOP Aceite de La Rioja
y gerente de Bodega Vico de Arnedo,
Emilio Abad, apunta a una redefini-
cién de las técnicas de cultivo, como
pueden ser la blsqueda de alturay el
empleo de variedades mejor adapta-
das al nuevo clima.

El aino pasado, “olivos antiguos ubicados
en localizaciones mas altas, aunque
se han visto afectados por la sequia,
no han acusado tanto los efectos del
calor como los de la Ribera” cuenta
Abad. “Aunque los olivos de zonas
bajas han tenido posibilidad de riego,
han sufrido las consecuencias de las
altas temperaturas justo en el cuaja-
do de la aceituna”.

Ademads, mejor adaptacién tienen
los arboles mas viejos, generalmente
ubicados en zonas altas, que cuentan
con mas recursos de madera y una
raiz mas profunda que les ayuda a
obtener agua del subsuelo con mayor
facilidad. Suele tratarse de olivos que
no han recibido tratamientos y se cul-
tivan en secanoy, por lo tanto, se han
hecho mas resistentes a las condicio-
nes de sueloy clima.

Segln Abad, “las variedades también
tienen un papel fundamental para
determinar una mejor adaptacién al
clima mediterraneo. “Aquellas varie-
dades que resisten bien los ciclos de
calor y la sequia propios del Sur van
a encajar mejor en las zonas de cul-
tivo riojanas. Variedades como la pi-
cual, la arbequina o la empeltre, mas
sensibles ante el riesgo de heladas,
ahora pueden ser mas apropiadas”.
Antes de plantar hay que evaluar el
suelo, la zona climatica y la altitud.
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Stop al uso del prosuforcarb en
La Rioja durante la campana
de la oliva

s

La puesta en marcha del Proyecto para
el control de residuos en aceitunay acei-
te en produccién ecolégica InnovAc-Eco
ha dado los primeros resultados. Por
primera vez en La Rioja se ha publicado
en el BOR una orden que ha prohibido
el uso de productos fitosanitarios que
contengan prosulfocarb del 23 de sep-
tiembre al 1 de diciembre de 2022 en 54
municipios riojanos.

Las condiciones de uso se han regula-
do en la Orden ATP/57/2022, de 20 de
septiembre, por la que se establecen li-
mitaciones en lo relativo a la utilizacién
de productos fitosanitarios que conten-
gan la materia activa prosulfocarb en el
cultivo del cereal en invierno en la cam-
pafia agricola 2022-2023 en la Comu-
nidad Auténoma de La Rioja. La orden
también limita la aplicacién en el resto
de municipios riojanos y establece una
serie de recomendaciones para minimi-
zar los posibles riesgos de una posible
contaminacién por deriva con dichos
productos.

El Proyecto InnovAc-Eco se puso en
marcha a finales de 2021 con el fin de
dar solucién a la problematica de las
trazas de productos fitosanitarios que
aparecian en los aceites ecoldgicos
por derivas medioambientales. Tras
los resultados obtenidos en la prime-
ra campafia, se han podido extraer las
primeras conclusiones sobre las derivas
indirectas producidas en el olivo por

Unidén Europea

Fondo Europeo Agricola
de Desarrollo Rural

Europa invierte en las zonas rurales

Miembros del Proyecto InnovAc-Eco evaldan resultados.

algunos tratamientos aplicados en vifa
o cereal.

Aunque por el momento las trazas de
fitosanitarios estan muy lejos de gene-
rar ningln riesgo para la salud, pueden
ser un problema para la certificacion en
parcelas de aceituna ecoldgica. Tanto
los autocontroles efectuados por los 6r-
ganos de control como los realizados en
el marco del proyecto han podido ayu-
dar a identificar las derivas.

El equipo del Proyecto InnovAc-Eco con-
tinGa con el segundo afio del proyecto de
acuerdo al calendario inicial. Siguen los
muestreos de fruto y aceite asi como los
ensayos de deriva en campo mediante
sensores especificos de particulas. Con
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MINISTERIO
DE AGRICULTURA, ALIMENTACION
Y MEDIO AMBIENTE

Se convoca el Vil Concurso a la calidad del mejor
Aceite de La Rioja. Campaiia 2022-2023

El Consejo Regulador de la DOP Aceite de La Rioja y la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Medio Rural, Territorio y Poblacién del Gobierno de La Rioja convocan
por séptimo afio consecutivo el Concurso a la calidad del mejor Aceite de La Rioja

en las categorias de frutado verde, frutado maduro, ecologico y cooperativas.

Bases:

Oficinas del Consejo Regulador. C/ Muro de la Mata 8, 5°C. de Logrofio
o en la direccién de mail: info@aceitedelarioja.com

dichos ensayos, se pretende cuantificar
e identificar el origen de las contamina-
ciones indirectas y comprobar las condi-
ciones de aplicacion de estos productos.
También se llevan a cabo acciones de con-
cienciacion basadas en la recomendacién
del uso adecuado de los productos fito-
sanitarios y en la propuesta de practicas
alternativas que suponen la reduccién
del uso de estos, especialmente de her-
bicidas con base prosulfocarb. Al coin-
cidir su aplicacién en cultivos como el
cereal con la recoleccion de la aceituna,
el prosulfocarb es uno de los productos
gue mas problemas crea. Por este moti-
vo, el gobierno regional ha limitado su
uso en determinadas zonas. N
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“La diversidad genética es la
base para la obtencion de nuevas

variedades”

Javier A. Garcia Rubio, técnico del Servicio de Investigacion Agraria y Sanidad Vegetal

del Gobierno de La Rioja

Ingeniero agrénomo de carrera, Javier
A. Garcia Rubio trabaja hace mas de
una década en el estudio del cultivo
del olivo en La Rioja. En la actualidad,
como ingeniero técnico del Servicio
de Investigacién Agraria y Sanidad
Vegetal del Gobierno de La Rioja, in-
tegra el grupo de profesionales que
gestionan los olivares y la almazara
de la Finca La Grajera.

Ademas, ha formado parte del equi-
po organizador de las VIl Jornadas
Nacionales del Grupo de Olivicultura
de la SECH que, bajo la tematica ‘El
olivar frente al cambio climatico; re-
tos y oportunidades’, se celebraron
en Riojaforum el pasado mes de oc-
tubre. Garcia Rubio moder6 una de
las sesiones y realiz6 una interesante
intervencién sobre el ‘Estudio y con-
servacion de la diversidad genética
en los olivares de La Rioja’.

La Consejeria de Agricultura lleva
ya mas de 17 aiios estudiando y
conservando la diversidad genética
en olivares de La Rioja, ;con qué
sorpresas se han encontrado?

La gran sorpresa ha sido la gran can-
tidad de genotipos distintos que he-
mos encontrado en los olivares rioja-
nos. Antes de comenzar a indagar en
variedades minoritarias, los pocos
estudios realizados se centraban en
las cuatro variedades locales de ma-
yor difusion: redondilla de Logrofio,
royuela/arréniz, machona/royal de
Calatayud y empeltre. A raiz de es-
tos se vio que existian ejemplares
de otras variedades, presentes en
menor medida en las explotaciones.
Aunqgue algunos eran conocidos por
los agricultores, como los negrales,
que resultaron ser una sinonimia de
la variedad aragonesa bodoquera, la
mayoria eran percibidos como arbo-
les distintos, de los que no disponian
mucha informacion.

Javier A. Garcia Rubio trabaja en su despacho
ubicado en Finca La Grajera.

¢Qué métodos utilizan para
identificar las variedades?

Se han empleado métodos analiti-
CoS que nos permiten comparar el
ADN de estos arboles con bases de
datos, como la del Banco Mundial de
Germoplasma de Olivo de Cérdoba.
Hemos llegado a localizar 53 genoti-
pos distintos. De estos, en 27 casos,
nos encontramos ante una variedad
minoritaria desconocida, ya que he-
mos detectado mas de un arbol con el
mismo c6digo genético. Es un nlime-
ro muy elevado para una regién con
5.600 hectareas de olivar. Por citar
algunas con mayor dispersién terri-
torial, tenemos la variedad picudillo,
con 18 arboles localizados hasta la
fecha, o la negral de Préjano, con 17,
todos ellos con ejemplares en varios
municipios de Rioja Media y Baja.

Generalmente en las regiones en las
que hay mayor presion de cultivo hay
menos diversidad genética, ;a qué
se debe?

Es dificil saberlo con exactitud. Una
de las causas mas probables es que,
en las zonas donde el olivar tiene
cierta importancia econdémica, los
agricultores cultivan parcelas homo-
géneas que facilitan el manejo, por

lo que tienden a plantar arboles de la
misma variedad eliminando aquellos
distintos, de menor productividad
0 que no relnen caracteristicas que
consideran deseables. Sin embargo,
en zonas con explotaciones familia-
res, con un cultivo méas tradicional,
esa heterogeneidad varietal no ‘mo-
lesta’ tanto. Por ello es bastante co-
mdn que en esas regiones en las que
la olivicultura se da de forma minori-
taria, en zonas marginales o en par-
celas pequenas, en definitiva, de una
forma menos profesional, se manten-
ga mas la diversidad.

¢Qué importancia tiene la diversidad
genética?

En general, la diversidad genética
es importante para el futuro de cual-
quier cultivo, ya que es la base para
la obtencién de nuevas variedades.
Ademads, pueden existir cultivares
minoritarios o en desuso, que pue-
dan solucionar problemas actuales
o futuros, o incluso emplearse para
desarrollar nuevas técnicas de culti-
vo. A modo de ejemplo, la variedad
arbequina, a partir de la cual se evo-
lucion6 a los olivares superintensivos
a finales de los afnos 9o, era una va-
riedad local en Cataluna.
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Los participantes en las VIl Jornadas de la SECH posan después de la Jornada.

“Hemos llegado

a localizar 53
genotipos de olivo
distintos en La Rioja”

“Las variedades
locales tienen un
gran potencial que
no esta explotado”

¢Hace falta mas concienciacion por
parte de los agricultores?

No hay que forzar a mantener varieda-
des en campo por el mero de hecho
de preservar sus genes, para eso esta
trabajando la Administracién. Por su-
puesto que estariamos encantados
de que nuestros campos tuvieran una
heterogeneidad varietal mayor, e in-
cluso de que las almazaras se anima-
sen a elaborar mas monovarietales
mas allad de las variedades principa-
les a nivel nacional. Pero no hay que
olvidar que para que la agricultura se
mantenga debe ser rentable, y que
deben ser los agricultores quienes
decidan sobre el futuro de sus explo-
taciones.

¢Qué medidas toma el Gobierno de
La Rioja para preservar la diversidad
varietal del olivar?

El Servicio de Investigacion Agraria y
Sanidad Vegetal cuenta en La Grajera
con parcelas de mantenimiento de
clones de los ejemplares que se van
encontrando, lo que se conoce como
banco de germoplasma. De esta for-
ma, aunque los propietarios decidan

arrancar los arboles, la Administra-
cién conserva estos genes de una for-
ma natural, cultivindolos. También se
envia material para su multiplicacion
y plantacién al banco mundial de Cér-
doba, lo que asegura mantener co-
pias de seguridad conservadas a dis-
tancia. Por otro lado, para el siguiente
periodo de la PAC seguira vigente la li-
nea de ayudas para el mantenimiento
de la biodiversidad en olivar centena-
rio y vinedo de mas de 50 afios, enfo-
cada a ser un aliciente para preservar
el patrimonio genético y paisajistico
de La Rioja.

Después de casi dos décadas estudiando
elolivo en La Rioja, ;cuales son las
principales conclusiones a las que han
llegado?

La principal conclusién es que La Rio-
ja es una regién con una diversidad
genética muy elevada en cuanto a oli-
var se refiere, lo que refuerza la teo-
ria de que es un cultivo con gran tra-
dicién. Por otro lado, y al margen del
estudio de la diversidad, hemos visto
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que las variedades locales de mayor
difusién, como redondilla de Logrofio
o royuela, tienen un gran potencial
que aln no esta suficientemente ex-
plotado, sobre todo en lo que a cali-
dad de aceites se refiere.

¢Es la produccion de aceituna un
cultivo de futuro en La Rioja?

Es un cultivo del presente. Con esto
quiero decir que no creo que veamos
grandes incrementos en la superficie
de olivar en los préximos afios, pero
indudablemente es un cultivo asenta-
do y estable en La Rioja. Tenemos el
handicap del escaso margen de bene-
ficio en las explotaciones mas peque-
flas y con sistemas tradicionales, pero
las nuevas plantaciones que se van
implantando, tanto en sistemas inten-
Sivos como superintensivos, mejoran
mucho la productividad del cultivo y
por tanto su rentabilidad. Esto hace
que sea una especie a considerar, en
especial en explotaciones con otros le-
nosos, como almendros, en las que se
puede emplear maquinaria comdn.

Garcia Rubio gestiona el tratamiento de los olivares del Gobierno de La Rioja.
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El aceite de oliva,
mas oro liquido que nunca

La escasa cosechay el aumento de la demanda internacional disparan el precio

del aceite de oliva

El precio del aceite de oliva esta en
continua escalada. Su coste en ori-
gen ha subido un 67,30 por ciento en
un ano, segln los Gltimos datos de la
Direccién General de Produccién del
Ministerio de Agricultura, Pescay Ali-
mentacion (MAPA). Actualmente, un
kilo de aceite a granel vale una me-
dia de 3,10 € frente a los 1,80 € de
hace 12 meses, es decir 1,30 € mas.
El encarecimiento del aceite no ha
repercutido de igual forma en los
consumidores. Datos del Instituto
Nacional de Estadistica (INE) reflejan
que el aumento del precio del aceite
de oliva en el lineal de los supermer-
cados ha sido de 22,90 por ciento.
Un crecimiento mucho menor. Aun
asi el aceite ha sido el alimento que
mas ha subido para los consumido-
res con diferencia, seguido de los re-
frescos y los zumos (7,5 por ciento) y
las frutas (5,3 por ciento).

La reduccion de la cosechay el aumen-
to de la demanda, sobre todo en el
ambito internacional, son las causan-
tes de la subida del precio del aceite.
La ecuacion apunta a que a menos
stock y mayor demanda, el aceite
cuesta mas caro. También influye la
situacién econdémica actual con la
crisis energética, la huelga de trans-
portes y la escasez de materias pri-
mas, el cambio climatico o la guerra
Rusia-Ucrania, entre otros.

El incremento del precio no ha sido
igual para todas las categorias de
aceite. El mayor aumento del coste
lo registra el aceite de oliva refinado
con un 70,80 por ciento; seguido del
aceite de oliva virgen, con un 69,80
por ciento; del aceite de oliva lam-
pante, con un 69,50 por ciento; y
finalmente del aceite de oliva virgen
extra con un 59 por ciento.

A dia de hoy, el precio medio del
virgen extra en supermercado es de
4 €/litro en el caso de las marcas

blancas. El litro de un aceite de oliva
virgen extra cuesta 5 € de media. La
duda es si seguira subiendo y hasta
cuanto puede llegar.

Un cultivo poco valorado

Victor Alonso,
copropietario de Almazara Camino
de Santiago (Tricio)

El precio de Pilgrim, Aceite de La Rio-
ja producido en Almazara Camino de
Santiago de Tricio, ha subido un 10
por ciento para el consumidor a lo
largo del dltimo afno. Un incremento
ligeramente inferior al de los costes
de produccidn. La subida de la acei-
tuna, de la luz y de las materias pri-
mas, como el bag in boxy las botellas
de vidrio, han supuesto que elaborar
su aceite de oliva virgen extra sea un
15 por ciento mas caro.

Victor Alonso.

“La puntilla ha sido el cambio cli-
matico” apostilla Victor Alonso, co-
propietario del trujal. “Nuestras par-
celas y las de los agricultores de la
zona han traido menos oliva debido
al calor y a la sequia. Si queremos
que la produccién de nuestro aceite
sea rentable, parece inevitable que
el precio vuelva a subir”.

El aceite de oliva virgen extra es uno
de los alimentos con menor margen
de beneficio para el productor. “El
cultivo nunca ha estado lo suficien-
temente valorado”, opina Alonso. De
hecho, el precio actual del aceite es
el mismo que hace 20 afios. En las
Gltimas dos décadas, el coste del
nivel de vida ha ido subiendo pau-
latinamente mientras que el precio
de la olivay del aceite se han ido de-
valuando. “Tenemos una asignatura
pendiente con uno de los principales
cultivos: su puesta en valor”.

Para Victor Alonso, “la actual subi-
da del precio del aceite no favorece
a nadie, ni a productores ni a con-
sumidores. Ante la crisis econémica
mundial, existe el riesgo de que los
ciudadanos dejen de comprar aceite
de oliva virgen extra y disminuya el
consumo”.
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Helena Soto.

La demanda sigue creciendo

Helena Soto,
responsable de Trujal de Galilea

Desde el mes de marzo, el Trujal de
Galilea ha subido el precio de su
aceite un 30 por ciento. El motivo,
el incremento de los costes de
produccion. “Llegd un momento en
el que no estabamos obteniendo ga-
nanciacon laventadelaceite, asique
tuvimos que subir el precio”, cuenta
Helena Soto, responsable del trujal.
“Nuestros costes, entre luz, botellas,
garrafas y materia prima para elabo-
rar el producto han aumentado entre
un 30y un 40 por ciento”.

Ademas, hay que tener en cuenta la
falta de stock debido a la escasez
de oliva de las dos dltimas campa-
fias. “No sabemos si volvera a subir
el precio. Lo que no para de crecer

es la demanda. Cada vez se ven-
de mas aceite pese a que estd mas
caro. Nuestra preocupacion son los
problemas que podamos tener de
abastecimiento con nuestros clien-
tes hasta la préxima campana”.

En el Trujal de Galilea han mirado al
cielo con el deseo de que no lloviera
durante la recoleccion para que los
agricultores pudieran entrar en las
fincas a recoger el fruto con norma-
lidad. “El aho pasado quedd mucha
oliva en los arboles porque las par-
celas estaban embarradas”.

No obstante, los olivicultores han
contado en esta campafia con un
aliciente extra para la recogida de
la oliva. “Hemos pagado una media
de entre 0,70 € y 0,80 € por kilo de
aceituna sana mientras que el aho
pasado el precio rond6 entre 0,40 €
y 0,50 €”. Un precio, el actual, que
hace la produccién de aceituna un
cultivo mas atractivo.

El incremento no beneficia

Miguel Martinez,
copropietario de Almazara
El Alberque (Ollauri)

La almazara de Ollauri lleva mante-
niendo el mismo precio de sus acei-
tes Oleum Berque y Trapetum durante
los Gltimos seis afios. Sin embargo,
“el aceite de la nueva campafia va a
subir un 25 por ciento” informa Mi-
guel Martinez. “Pagamos el doble de
luz, las botellas de vidrio han subido
un 120 por ciento y, al ser ésta una
cosecha escasa, el precio de la oliva
también ha subido".

Almazara El Alberque ha pagado a
sus agricultores una media de 0,75
€/kilo de aceituna frente a los 0,50
€/kilo de la campafia anterior. “El
actual es un precio justo” opina Mar-

Miguel Martinez.

tinez. “Pero debemos tener en cuen-
ta que, si el coste de la oliva es alto,
el aceite también va a subiry vender-
lo caro es muy complicado”.

Segln el copropietario de la alma-
zara riojaltena, “la subida del pre-
cio del aceite no beneficia ni a co-
mercializadores ni a consumidores.
Nuestros clientes estan utilizando
el aceite de oliva virgen extra para
todo. Puede ser que, ante la pérdida
de poder adquisitivo de las familias,
compren lo justo y s6lo para usarlo
en crudo”. De esta manera, el consu-
mo del mejor aceite que se comercia-
liza en el mercado corre el riesgo de
disminuir.

Otra de las inquietudes de Miguel
Martinez es qué va a suceder si, lle-
gada la préoxima campafia, queda en
stock aceite de la actual cosecha.
“Si lo precios vuelven a bajar, se va
a devaluar un producto que nos ha
costado caro elaborar”.
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ELI Plan Estratégico de la Produccion Ecolégica
de La Rioja arranca con el proposito de
incrementar y consolidar el sector ecolégico

El 13,09 por ciento del olivar riojano es ecolégico, cifra que
aspira a crecer un minimo anual del 2 por ciento

Los compromisos medioambientales
de la Uni6n Europea fijados en el Pac-
to Verde junto con el Plan de Accién
Europeo de Agricultura Ecolégica mar-
can llegara un 25 por ciento de super-
ficie agraria ecolégica en 2030. Con la
intencién de alcanzar dicho compro-
miso, el Gobierno regional y el CPAER
han puesto en marcha el | Plan Estra-
tégico de la Produccién Ecolégica de
La Rioja, que se ejecutarad a lo largo
de los préximos cuatro anos.

Seglin los dltimos datos oficiales
(2021), en La Rioja, se cultivan 753
hectareas de olivar ecolégico, lo que
supone un 13,09 por ciento de la ex-
tension total de olivo de la regi6n. Un
porcentaje que nada tiene que envidi-
ar al resto de cultivos. La Rioja suma
4.676 hectareas de agricultura ecol6-
gica, aproximadamente el 3 por cien-
to de la superficie cultivada por todos
sectores agrarios.

La conversion de convencional a
ecoldgico se antoja mas factible en el
cultivo delolivo dado que, en su mayor
parte, sigue practicas sosteniblesy, a
priori, es mas sencilla que en otros cul-

tivos. En la Consejeria de Agricultura,
Ganaderia, Mundo Rural, Territorio y
Poblacién aspiran a que el porcentaje
de olivar ecolégico riojano crezca un
minimo anual del 2 por ciento, de tal
manera que en 2030 se alcancen las
882 hectareas.

Con una dotacién presupuestaria de
6,89 millones de euros para el periodo
2023-2026, el | Plan Estratégico de la
Produccién Ecolégica de La Rioja fo-
mentara la formacién, la investigacion,
el asesoramiento técnico, la ‘compra
plbica verde’ y el aumento del con-
sumo. Asi se pretende alcanzar como
principales metas “propiciar un cre-
cimiento sostenido y sostenible de
la produccion ecoldgica, aumentar el
consumo interno de productos ecol6-
gicos y locales, y consolidar al sector
ecolégico riojano como estratégico en
el mundo rural” segiln ha destacado
Concha Andreu.

Para la presidenta del Gobierno re-
gional, La Rioja tienen una “enorme
oportunidad” en el campo de la pro-
duccidn ecoldgica “que requiere de la
implicacién colectiva”. Con el | Plan

La presidenta del Gobierno de La Rioja, la Consejera de Agricultura y el presidente del CPAER

durante la presentacion del plan estratégico (foto cedida por el Gobierno de La Rioja).

Estratégico de la Produccion Ecolégi-
ca de La Rioja, “nuestra regién da un
paso firme para ser parte del avance
imparable hacia una cadena agroali-
mentaria mas sostenible para el pro-
ductor, el consumidor, el clima vy el
medioambiente”.

Enopinién de la consejera de Agricultu-
ra, Ganaderia, Mundo Rural, Territorioy
Poblacién, Eva Hita, “estamos ante un
contexto de oportunidad para hacer
crecery consolidad al sector ecoldgico
de La Rioja como un sector de presente
y de futuro”. Para ello, el sector contara
con el impulso de la nueva PAC “que
sienta las bases para renumerar el
compromiso medioambiental y clima-
tico que adquieran las explotaciones”.
Hita también subraya que “la pro-
duccién ecolégica constituye un sec-
tor potencial para la incorporacion de
jovenes agricultores y ganaderos, lo
que contribuye al relevo generacional
y a la lucha contra la despoblacién.
La media de edad de los operadores
ecologicos riojanos, 53 anos, es signi-
ficativamente menor que la del sector
convencional, 60 afos”.

Fepcel .
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Foto cedida por el Gobierno de La Rioja.




