


De la 
elaboración de 
aceites de 
calidad a la 
apuesta por el 
oleoturismo

El cultivo de la aceituna ha marcado 
la personalidad de muchas zonas de 
La Rioja, transformando el paisaje y 
revitalizando los núcleos rurales de la 
región. El olivo y el aceite forman 
parte de una herencia genética 
arraigada en el ADN de los riojanos, 
sus tradiciones, su estilo de vida y su 
personalidad. El oleoturismo es una 
manera de sumergirse en la cultura 
riojana a través de un elemento 
primordial de la dieta mediterránea 
como es el aceite de oliva.
“Es una forma de turismo amigable 
con el medio ambiente. Cada día 
más personas se animan a 
practicarlo” opina Javier Allo, 
propietario de Almazara Riojana. La 
almazara de Aldeanueva de Ebro ha 
experimentado una auténtica 
metamorfosis para dar un paso más 
en su actividad profesional. A la 
elaboración de aceites de máxima 
calidad, se suma una propuesta 
turística que lleva a los visitantes a 
conocer el mundo del aceite 
mediante una experiencia genuina.
Con una estética atractiva, Almazara 
Riojana ha duplicado en el último 
año la superficie construida pasando 
de 630 m2 a más de 1.200 m2. 

“Hemos mejorado la recepción de la 
aceituna con nueva maquinaria para 
que la entrada de aceituna en 
almazara sea mucho más rápida. 
También hemos ampliado la 
capacidad de almacenamiento de la 
oliva de acuerdo a la capacidad de 
elaboración para evitar cualquier 
tipo de espera en la recepción del 
fruto cuando llega del campo. 
Además, hemos ampliado la bodega 
y hemos creado una nueva sala de 
catas”.
La andadura de la almazara de 
Aldeanueva de Ebro comenzó de 
mano de la familia Allo Gutiérrez en 
2008 con la elaboración de 150 
toneladas de oliva. Hoy en día, 
moltura alrededor de 1.200 tn 
anuales y, según sus previsiones, 
duplicarán la cantidad en un futuro 
próximo. Para Allo, “el olivo es un 
cultivo bonito de trabajar en campo, 
no excesivamente complejo. En 
almazara, la molturación exige 
mucho cada campaña si queremos 
extraer aceite de máxima calidad”.
A través de la actividad turística, 
Almazara Riojana transmite cultura 
del Aceite de La Rioja, el proceso de 
elaboración desde el campo hasta la 

mesa y el trabajo riguroso necesario 
para obtener el auténtico oro líquido. 
Su aceite es un aove ecológico de 
calidad contrastada y reconocida 
que, con las marcas Ecoleus y Oleus, 
llega a casi todos los países de 
Europa, a Centro América, a Asia y a 
mercados de proximidad.
Almazara Riojana continuará 
trabajando en la adaptación de las 
instalaciones para mejorar su 
propuesta turística a lo largo de 
2024. Entre los proyectos inmediatos, 
reacondicionar el acceso a las 
instalaciones y dotar la parte 
exterior de una zona ajardinada con 
un espacio chill out, donde ofrecer 
una experiencia que relacione el 
aceite de oliva virgen extra y las 
emociones.
La nueva Almazara Riojana es 
símbolo de la profunda 
transformación que ha 
experimentado el sector oleícola 
riojano, historia viva del Aceite de La 
Rioja y de una región que escribe sus 
páginas con historias de trabajo y 
superación, tradición y modernidad, 
pasión por la tierra y de arraigo y 
autenticidad. ×
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La nueva Almazara Riojana.

Almazara Riojana renueva 
íntegramente sus 
instalaciones en Aldeanueva 
de Ebro
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Cata de aceite Ecoleus de la campaña 23-24.
 


