


Numero 47. Febrero 2024

Infolivo

Consejo Regulador de la DOP Aceite de La Rioja
Francisco Muro de la Mata, 8. 5° C. Dcha. 26001 Logrofio
T. 94123 68 68 - info@aceitedelarioja.com

www.aceitedelarioja.com

Siguenos:

OO0

Edita: Consejo Regulador de la DOP
Aceite de La Rioja

Realiza: Elvira Cantabrana
DEP. LEGAL / LR-267-2003 - ISSN / 1696-7453

De la
elaboracion de
aceites de
calidad a la
apuesta por el
oleoturismo

Almazara Riojana renueva
integramente sus

instalaciones en Aldeanueva
de Ebro

\MAARA
RICJANA |

La nueva Almazara Riojana.

El cultivo de la aceituna ha marcado
la personalidad de muchas zonas de
La Rioja, transformando el paisaje y
revitalizando los nucleos rurales de la
regidn. El olivo y el aceite forman
parte de una herencia genética
arraigada en el ADN de los riojanos,
sus tradiciones, su estilo de vida y su
personalidad. El oleoturismo es una
manera de sumergirse en la cultura
riojana a través de un elemento
primordial de la dieta mediterrdnea
como es el aceite de oliva.

“Es una forma de turismo amigable
con el medio ambiente. Cada dia
mds personas se animan d
practicarlo” opina Javier Allo,
propietario de Almazara Riojana. La
almazara de Aldeanueva de Ebro ha
experimentado una auténtica
metamorfosis para dar un paso mds
en su actividad profesional. A la
elaboracion de aceites de mdxima
calidad, se suma una propuesta
turistica que lleva a los visitantes a
conocer el mundo del aceite
mediante una experiencia genuina.
Con una estética atractiva, Almazara
Riojana ha duplicado en el dltimo
afio la superficie construida pasando
de 630 m? a mds de 1.200 mZ2.

"Hemos mejorado la recepcién de la
aceituna con nueva maquinaria para
que la entrada de aceituna en
almazara sea mucho mds rdpida.
También hemos ampliado la
capacidad de almacenamiento de la
oliva de acuerdo a la capacidad de
elaboracién para evitar cualquier
tipo de espera en la recepcién del
fruto cuando llega del campo.
Ademds, hemos ampliado la bodega
y hemos creado una nueva sala de
catas”.

La andadura de la almazara de
Aldeanueva de Ebro comenzé de
mano de la familia Allo Gutiérrez en
2008 con la elaboraciéon de 150
toneladas de oliva. Hoy en diq,
moltura alrededor de 1.200 tn
anuales y, segun sus previsiones,
duplicardn la cantidad en un futuro
proximo. Para Allo, "el olivo es un
cultivo bonito de trabajar en campo,
no excesivamente complejo. En
almazara, la molturacién exige
mucho cada campaia si queremos
extraer aceite de mdxima calidad”.
A través de la actividad turisticq,
Almazara Riojana transmite cultura
del Aceite de La Riojq, el proceso de
elaboracion desde el campo hasta la

mesa y el trabajo riguroso necesario
para obtener el auténtico oro liquido.
Su aceite es un aove ecoldgico de
calidad contrastada y reconocida
que, con las marcas Ecoleus y Oleus,
llega a casi todos los paises de
Europaq, a Centro América, a Asiay a
mercados de proximidad.

Almazara Riojana continuard
trabajando en la adaptacion de las
instalaciones para mejorar su
propuesta turistica a lo largo de
2024. Entre los proyectos inmediatos,
reacondicionar el acceso a las
instalaciones y dotar la parte
exterior de una zona ajardinada con
un espacio chill out, donde ofrecer
una experiencia que relacione el
aceite de oliva virgen extra y las
emociones.

La nueva Almazara Riojana es
simbolo de la profunda
transformacién que ha
experimentado el sector oleicola
riojano, historia viva del Aceite de La
Rioja y de una regidn que escribe sus
pdginas con historias de trabajo y
superacion, tradicidon y modernidad,
pasion por la tierra y de arraigo y
autenticidad. *

Cata de aceite Ecoleus de la campaiia 23-24.




